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Suosikkilajike kauppaan ja kuorintaan

e Kasvuvarma ja hyva ruvenkestavyys

Hyva varastosailyvyys

® Kiinted ja tasaisen hyva keittolaatu

® Suosittu ja perinteinen ruokaperunalajike

Lajikeominaisuudet [0
o EEEEE

Aikaisuus Myohainen ‘

Keittotyyppi Kiintea ) ) .

emEn AT O Keittotyyppi Aikaisuus

Kuoren kirkkaus Seee

Mukulan muoto Soikea Istutus

Tarkkelyspitoisuus, ka 14%

Mustelmoituminen Seee Siemenkoko 28-35 mm 35-50 mm

Vihertymisenkesto eeeese o 2

‘efirevalosss Istutusvali cm 26 cm

Mallon vari kypsana  Voimakkaan keltainen Rivivali 80 cm 80 cm

Keittotummuminen 8® Kg/ha 1800 3500

Raakatummuminen 8 @ «

Kestavyydet Lannoitus
Perunarupi O seeee
Kuorirokko g eee Nicolan typen tarve on keskimaaraista
Maltokaarivirus ¢ ® @ matalampi.
Mukularutto 8
Lehtirutto 7 Viljavuustuloksiin perustuva riittdva maan
Lehtipolte 8 fosfori-, kalium- ja kalsiumlannoitus.
Y-virus 8
Metributsiini 8 Huolehdi myds kaikkien muiden sivu- ja
Ankeroinen (PCN) hivenaineiden, erityisesti magnesiumin
Ro 1/4 9 seeee (Mg), mangaanin (Mn) ja boorin (B)
Ro 2/3 8 seonee tasapainoisesta lannoituksesta.
Pa2 2 @
Pa3 2 @
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Yleiset viljelyohjeet

Valmistelu
Lohkovalinta:
Nicolan viljely onnistuu kaikilla perunalle soveltuvilla maalajeilla.

Idatys:
Mydhainen lajike hyotyy idatyksesta, 2-3 vkoa +12 €. Huolehdi riittdvasta tuuletuksesta, jotta
siemenperunoihin ei kerry kosteutta.

Kasvinsuojelu

Nicola ei ole erityisen arka seitille, mutta huolellinen siemenen peittaus perunaseittid vastaan on
suositeltavaa. Kestaa kohtuullisen hyvin Metributsiinia ilman vioituksia. Hieman rutonarka lajike,
joten torjunta suositeltavaa aloittaa hyvissa ajoin.

Nosto ja muu kasittely
Nicolan kuori kehittyy melko hitaasti, ja vaatii siksi malttia ennen nostoa. Emomukulat sailyvat
usein nostoon saakka ja ne on poistettava huolellisesti.

Varastointi ja myynti
Nopea alkukuivatus on suositeltavaa heti noston jéalkeen, silla se parantaa varastosailyvyytta.
Huolehdi tasaisista varasto-olosuhteista koko varastoinnin ajan.

Myyntikausi alkaa nostosta ja jatkuu I&pi talven. Se on vakiinnuttanut asemansa suomalaisten
luottoperunana hyvan keittolaatunsa seka makunsa ansiosta.
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